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 כםהאמון של  עלכםאנו מודים ל
 על לכם מודה מ"בע סחר אלקטרודן
  מתוצרתבישול מובנהתנור  שרכשתם

 Gorenje.חברת 

 זה מסופק כדי הפעלה מפורטדריך מ
 .קל יותריהיה השימוש במוצר זה ש

את  ללמוד כםההוראות אמורות לאפשר ל
 .שניתן מהר ככל לכםהמכשיר החדש ש

אם . ניזוקלא  םקיבלתהמכשיר שודאו ש
, מגלים נזק שנגרם בעת ההובלה םאת

 ם קשר עם המוכר שממנו רכשתצרואנא 
או המחסן האזורי שממנו , את המכשיר

ניתן למצוא את מספר הטלפון . סופקהוא 
 . או בתעודת המשלוח המכירהבחשבונית

קנה וחיבור מסופקות על דף הוראות להת
  .נפרד

הוראות לשימוש זמינות גם באתר 
 :האינטרנט שלנו

www.hye.co.il/Service&Support  

 :או באתרי היצרן
http://www.gorenje.com  

http://www.gorenjeplus.com  

 או בהפעלה בבעיות שתיתקלו במידה
 פנו אנא ,במכשיר תקלה שתתגלה
 הפירוט פי על הקרובה השירות למעבדת
 .החוברתכריכה האחורית של ב הנמצא

 ,בברכה
  מ”בע סחר אלקטרודן

  

 מידע חשוב 
 

הערה, עצה 
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  התנור החשמלי
 ) בהתאם לדגם-ור והציוד נהתתיאור של (
 

 זו נערכהראות היות וחוברת הו. התנורים המובניםאחד מדגמי מתאר את האיור 
מסוימות או ציוד פעולות ייתכן ויופיעו בחוברת תיאורים לגבי , םלדגמי מכשירים שוני

  .בתנור שלכם שלא כלולים
  

  
  

  לוח הבקרה
  

  

  

  

  מפלסי גובה
  המדפים

  
  
  
  

  דלת התנור
  

ידית דלת התנור
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 מסילות מדפים
 לב כי מושי (מפלסי גובה שונים מזון בארבע מאפשרים לכם להכין מסילות המדפים
 ).נספרים מלמטה למעלהמסילות המדפים / מפלסי הגובה
  . לגרילמיועדים  5 -  ו4 מפלסי הגובה

 נשלפות טלסקופיות מסילות
  .השלישי והרביעי, במפלסי הגובה השני נשלפות טלסקופיות מסילות קיןלהת ניתן

 .המסילות ניתנות לשליפה חלקית או מלאה

 תנורה דלת מפסק
מאוורר כאשר דלת התנור נפתחת בעת  והחימוםה מבטל את פעולת המפסק

 .ה את פעולת החימוםמפסק מפעיל חזרה, נסגרתכאשר הדלת . תהליך הבישול
  

 מאוורר קירור
 .הבקרה של התנורלוח את  ואת המעטפת מצויד במאוורר קירור שמקרר התנור

 

 פעולה מתמשכת של מאוורר קירור
מאוורר הקירור ממשיך לפעול לזמן קצר על מנת לספק קירור , לאחר כיבוי התנור

טורה שבמרכז  תלויה בטמפרהפעולה המתמשכת של מאוורר הקירור (נוסף לתנור
    .)התנור

  
  

    תנורהציוד ואביזרי 

  

לבישול מיועדת  זכוכיתהאפייה מצלחת 
גם  ה יכולהיא .עם כל מערכות התנור
  .לשמש כמגש הגשה

  

תמיכה ללצלייה או מיועד  מדף הרשת
מגש אפייה או תבנית אפייה עם , סירל

 . המבושלהמזון

.  תפס בטיחות במדף הרשת קיים
מעט את חזית מדף יש להרים , לכן

  . מהתנורבעת הוצאתוהרשת 
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 מיועדת השטוחהאפייה התבנית 
  .ועוגותה מאפדברי לאפיית 

  

 לצליית מיועד מגש האפייה העמוק
גם יכול הוא . בשר ואפיית בצק לח

  . איסוף הטפטופיםלשמש כמגש 

  

 לעולם אל תמקמו,   בעת הבישול
במפלס הגובה את מגש האפייה העמוק 

 מזון או תוכלו לצלות ,מאידך. ןהראשו
המגש רק עם שיפוד הצלייה ב להשתמש

  .לאיסוף טפטופיםעמוק ה

  

יש להכניס או המגש את מדף הרשת 
בין שני פרופילי שלתוך החריץ תמיד 

  .המסילה

 

תחילה , נשלפות טלסקופיות במסילות
עליה  ולהניח המסילה את למשוך עליכם
. להבישו תבניתאת  או הרשתמדף  את

 הסוף עד המסילות את דחפו ,לאחר מכן
 .פנימה

 לאחר התנור דלת את  סגרו
 עד הוכנסו הטלסקופיות שהמסילות

  .התנור לתוך הסוף

  
  
  
  
  

  

. התנור וחלק מהחלקים הנגישים נוטים להתחמם בעת הבישול
  .ות מבודדות לתנורפהשתמשו בכפ
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  נתונים טכניים

  )בהתאם לדגם(

  

ת את המידע מציינה לוחית הנתונים
 בקצה ממוקמת, המכשירלגבי הבסיסי 
 לעין כאשר דלת והיא נראיתהתנור 

  .התנור נפתחת
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  לוח הבקרה
 

                                                                               
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

  
  
  
  
  
  
  

  מקש טיימר /         התצוגת מידע            כפתור כיוונים         מקש התחל       
                 עצירה                    אלקטרוני/+)                      -           (  לבישול ושעון      

  
  

                                           

  

  

  

  

  

  

  :הערה
בכל . םכ עם שטח גדול יותר של האצבע שלתגעו בהםהמקשים יגיבו טוב יותר אם 

. קצרקולי צליל יישמע,  על מקששתלחצופעם 

  ן הבישולזמ

סיום הבישול 
  תזכורת

 שעון

השתמשו במקש 
  להתחלה או 

 .עצירת תוכנית
השתמשו במקש
זה כדי להגדיר 
 .זמן וטמפרטורה
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           מקש נעילת          כפתור בורר /מקש                    מקש הפעלה        
     בטיחות ילדים       מצבי בישול        פרטורה           כיבוי התאורה     טמ   
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

  :הערה
  סמלי מצבי הבישול מוטבעים על כפתור בורר מצבי הבישול או על הפנל הקדמי

  ).בהתאם לדגם התנור(
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  הוראות בטיחות  
  חשובות

קראו בקפידה את חוברת הוראות ההפעלה ושמרו 
  .אותה לכל צורך בשימוש עתידי

 ועל ידי אנשים 8תנור זה יכול להיות מופעל על ידי ילדים מגיל 
סיון י או חסרי נ,תחושתיות או נפשיות, תוגופניעם מוגבלויות 

תחת פיקוח  בצורה בטוחה בתנור אלא אם הם משתמשיםוידע 
 בשימוש הכרוכות הסכנותוהם מבינים את , של אדם בוגר

אל תאפשרו . אל תאפשרו לילדים לשחק בתנור. במכשיר
 .לילדים לנקות או לבצע תחזוקת המשתמש ללא השגחה

חלקים נגישים של התנור עשויים להתחמם מאד בעת  :אזהרה
 בגופי נקטו בכל אמצעי הזהירות כדי למנוע מגע. השימוש
 יש להרחיק מהתנור אלא אם 8 ילדים מתחת לגיל .החימום

 .הם נמצאים בהשגחה רציפה

נקטו בכל אמצעי הזהירות  .התנור מתחמם מאד בעת השימוש
   . בגופי החימוםכדי למנוע מגע

 במהלךחלקים נגישים של התנור מתחממים מאד  :אזהרה
הרחיקו ילדים קטנים מהתנור והשגיחו עליהם .  בתנורהשימוש

  .כדי לוודא שהם לא משחקים בתנור

השתמשו אך ורק בחיישן הטמפרטורה המומלץ לשימוש בתנור 
  .זה

וודאו שהתנור מנותק ,  כדי למנוע סכנת התחשמלות:אזהרה
.ורת התאורהמרשת החשמל לפני החלפת נ
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 ות מתכת חדבמגרדות או שוחקיםי ניקוי תכשיראל תשתמשו ב
ציפוי ל הם עלולים לגרום נזק לגימור או . התנורכדי לנקות את

 . הזכוכיתלניפוץ לגרום נזקים כאלה עלולים .האמייל של המגן

קיטור או בלחץ גבוה כדי לנקות ב מכשירי ניקויאל תשתמשו ב
   . לגרום להתחשמלותיםל עלומכשירים אלו .התנוראת 

 טיימרים חיצוניים או באמצעותהמכשיר אינו מיועד להיות מבוקר 
 .מיוחדותמרחוק מערכות בקרה 

אין ו,  בלבד מיועד לשימוש ביתיהתנור
כגון , להשתמש בו לכל מטרה אחרת

ייבוש חיות מחמד או בעלי , חדרהחימום 
עשבי תיבול , אריגים, נייר, חיים אחרים

פגיעה  לגרוםון שהדבר עלול למכיו, 'וכו
 .סכנת שריפהלאו גופנית 

אם כבלי החשמל של מכשירים אחרים 
בדלת   זה נתפסוהתנורהממוקמים ליד 

 וכתוצאה מכך, הם עלולים להינזק, התנור
כבלי חשמל של שמרו , לכן. לגרום לקצר

 . מהתנורמכשירים אחרים במרחק בטוח

 , למניעת סיכונים,חשמל ניזוקהאם כבל 
 על ידי טכנאי שירות חלפתו תבוצעה

שרות  . י.מורשה ומיומן מטעם ח
עיינו ברשימה שבכריכה (ולוגיסטיקה 

  .)האחורית של החוברת

ברדיד  את קירות התנור אל תצפו
כלי אלומיניום ואל תניחו מגשי אפייה או 

רדיד . תחתית התנורעל  יםבישול אחר
, אוויר בתנורה זרימת  אתאלומיניום ימנע

ויגרום נזק בלתי , ב את תהליך הבישולעכי
 .ציפוי האמיילל הפיך

 .בעת השימוש מאוד מתדלת תנור מתחמ
 שלישית מותקנת להגנה זכוכית דלת

 הטמפרטורה של הורדת, נוספת
 בדגמיםרק ( החיצוניים המשטחים
 ).מסוימים

 להינזק תחת יםתנור עלולה דלת יציר
אל תניחו סירים כבדים על . חריגעומס 
 על דלת ואל תישענופתוחה התנור הדלת 

הפנימי של חלל התנור פתוחה בעת ניקוי 
 על דלת התנור לעולם אל תעמדו. התנור

 לילדים לשבת ואל תאפשרוהפתוחה 
 .עליה

 שפתחי האוורור לא מכוסים או וודא
 .בכל צורה שהיא חסומים

  

 :לפני חיבור התנור

  

היצרן . ורקראו בקפידה את הוראות הפעלה לפני חיבור התנ
והיבואן לא יהיו אחראים לפעולה לא תקינה ותקלות שייגרמו 

  . כתוצאה מהפעלה שגויה של התנור
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  לפני השימוש בתנור בפעם הראשונה
  

  .  התנור כל חיזוקי ההובלה מתוךכולל,  את כל החלקיםהוציאו, התנורעם קבלת 
אל תשתמשו . ילכלים רג נוזל מים חמים ובתמיסתכלים האת כל האביזרים וו נק
 .ניקוי שוחקיםתכשירי ב

 אווררו. מכשיר חדשלאופייני הריח תחושו ב ,התנור בפעם הראשונהבעת חימום 
 . בתנוראת החדר ביסודיות במהלך השימוש הראשון
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  )1-6(שלבי תהליך הבישול 
  

  הפעלה והגדרות: 1שלב 
 12:00,  או לאחר הפסקת חשמל ממושכתתנור לרשת החשמללאחר חיבור ה
  .יהבהב בתצוגה

  כיוון השעון

  

 /+)- (הכיוונים  סובבו את כפתור
לאחר ; והגדירו תחילה את הדקות

,  שניות3לאחר . החץ יעבור לשעות, מכן
  . ההגדרות נשמרות

 המשך סיבוב הכפתור ימינה או  
 .   שמאלה  יאיץ את שינוי ההגדרות

   
אשרו את ההגדרה בלחיצה על  

 לא תלחצו אם. עצירה/מקש התחלה
,  שניות3על מקש כלשהו בתוך 

  .ההגדרות יאוחסנו באופן אוטומטי

לא תהיינה טיימר ה פעולות, עם זאת.  גם אם השעון אינו מוגדריפעלהתנור  
  ). "פעולות הטיימרהגדרת " פרק עיינו ב(זמינות במקרה זה 

  . יעבור למצב המתנהתנורה, חוסר פעילות דקות של מספראחרי 

 

 דרת השעוןשינוי הג
  .כלשהי טיימר לא מופעלת פעולת כאשר להשתנותשעון עשויות ההגדרות 

אשרו בלחיצה על מקש .  כדי לכוון את השעה הנוכחיתלחצו על מקש 
   .עצירה/התחלה
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    הבישול שיטתבחירת : 2שלב 

    

כפתור בורר מצבי הבישול סובבו את 
י לבחור מצב  כד0 -מ) ימינה או שמאלה(

  .)עיינו בטבלת מצבי הבישול(בישול 
  .חיווי מצב הבישול שנבחר יואר בצג

 את ההגדרות ניתן גם לשנות בעת 
  .הפעולה

   
טמפרטורה   תיאור  מצב

מוגדרת 
 )C0(מראש 

  מצבי בישול  
  חימום מוקדם מהיר

 לטמפרטורה כשתרצו לחמם את התנור בפעולה זוהשתמשו 
. פעולה זו אינה מתאימה לבישול מזון. ן מהר ככל שניתהרצויה

  .מסתיים תהליך החימום, כשהתנור מגיע לטמפרטורה הרצויה

160  

 
  תחתוןעליון וחימום 

 חלל התנור יקרינו חום באופן ת ובתקרגופי החימום בתחתית
דברי  לצלות/ניתן לאפות.  התנורהחלל הפנימי של לתוך אחיד

  .רק במפלס גובה בודדמאפה או בשר 

200  

 
  גריל

  . חלק מהגריל הגדולשהואגריל ה יפעל רק גוף חימום
מספר  כריכים פתוחים או צליית זה למצב פעולההשתמש ב

  .לקליית לחםו, נקניקיות בירה

240  

 
  גדולהגריל ה

 ישירות מוקרןהחום  .וגוף חימום הגריל העליון יפעלו גוף החימום
כדי להגביר את .  הגריל המותקן בתקרת התנורגוף חימוםעל ידי 
  .  העליון מופעלגם גוף החימום,  החימוםהשפעת

 לצליית כמות קטנה יותר של כריכים זה מיועדמשולב מצב פעולה 
  .ולקליית לחם, פתוחים או נקניקיות בירה

240  

 
  עם מאווררגריל 

בשר גריל  למיועדשילוב זה . גריל והמאוורריפעלו גוף חימום ה
 הוא , כמו כן.במפלס גובה בודד עוף  גדולים או בשר נתחיוצליית

  .ולהשחמה פריכה למנות מוקרמותמתאים 

170  

 
   תחתוןוחימוםאוויר חם 

מצב פעולה זה . והמאוורר,  והעגולתחתוןיפעלו גופי החימום ה
 לחמניות ושמריםבצק , עוגות פרי, בצק לח,  לאפיית פיצהמיועד

  . בו זמניתבמספר מפלסי גובה

200  
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פרטורה טמ  תיאור  מצב
מוגדרת 

 )C0(מראש 

 
    אוויר חם

המותקן בקיר האחורי  המאוורר .עגול והמאוורריפעלו גוף החימום ה
לצלי סביב מ מוזרם בקביעותהאוויר החם ש מבטיחשל חלל התנור 

  ואפיית דברי מאפה  לצליית בשרמיועדזה פעולה מצב . מאפההאו 
  .במספר מפלסי גובה בו זמנית

180  

 
   תחתוןחימוםואוויר חם 

מצב פעולה זה . והמאוורר,  והעגולתחתוןיפעלו גופי החימום ה
 לחמניות ושמריםבצק , עוגות פרי, בצק לח,  לאפיית פיצהמיועד

  . בו זמניתבמספר מפלסי גובה

180  

 
  תו צלחחימום

, צלחות (כםהאוכל שלאת כלי  זו כדי לחמם ו בפעולההשתמש
  .  יישמר חם יותר כדי שהמזוןמזון הלפני הגשת ) כוסות

60  

 
  ניקוי רטוב

 זו כדי ו בפעולההשתמש. קרין חוםמ התחתון גוף החימוםרק 
 . דקות30 נמשכתכנית והת .להסיר כתמים ושאריות מזון מהתנור

-  

 
  הפשרה

מצב . ופעלמרק המאוורר . גוף חימום מופעל ללא מוזרםהאוויר 
    .מיועד להפשרה איטית של מזון קפואזה פעולה 

-  
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  בחירת ההגדרות  : 3שלב 
  .ניתנות לשינוימחדל אשר הגדרות ברירת  הגדרות בסיסיות או כולל מצב בישולכל 

 על מקש לפני הלחיצה( לחיצה על המקש הרלוונטי באמצעות את ההגדרות כוונו
    ).עצירה/ההתחלה

  .מקרים כאלהלכם  יזכירצליל  ;הגדרות מסוימות אינן זמינות בחלק מהתוכניות

  שינוי טמפרטורת הבישול

 

חיווי . בחרו את מצב הבישול הרצוי
, מצב הבישול שנבחר יופיע בצג

והטמפרטורה המוגדרת מראש תהבהב 
  . בצג

  
   

 

חיווי . בחרו את מצב הבישול הרצוי
, מצב הבישול שנבחר יופיע בצג

והטמפרטורה המוגדרת מראש תהבהב 
  . בצג

  

  .בי בישול מסוימים הטמפרטורה המרבית מוגבלת במצ

 C0חיווי , עצירה/בעת הפעלת מצב הבישול באמצעות לחיצה על מקש ההתחלה
.שתושג הטמפרטורה הרצויהיהבהב בצג עד 



 17

   פעולת הטיימר 
   

  . את הטמפרטורההגדירו, לאחר מכן; כפתור בורר מצבי הבישולאת תחילה  סובבו

  .ויסימן החיוכדי לבחור את געו לסירוגין על מקש הטיימר 
המכוונת בישול הסיום  / תתחלה ושעת יוארנבחרה שטיימר פעולת ה לסימן החיווי
  .יעומעמו אחרים סימני חיווי. צגתהבהב ב

חלף שבישול הזמן . כדי להתחיל את תהליך הבישולעצירה /לחצן ההתחלה על צולח
  .יופיע בצג

   

 
  הגדרת זמן הבישול

 את ירוהגד). בישולזמן (ר תנוה להגדיר את זמן פעולת תוכלו, במצב זה
  .ולאחר מכן את השעות, תחילה הגדירו את הדקות. בישול הרצויהזמן 

  .סימן החיווי וזמן הבישול יופיעו בצג

  השהיית התחלההגדרת  
וזמן ) זמן בישול(זמן תהליך הבישול משך  את להגדיר תוכלו, במצב זה

 .לשעה הנוכחיתבמדויק  שהשעון מוגדר וודא).  סיוםזמן (הרצוי הבישול סיום

  :לדוגמא
  12:00: השעה הנוכחית

   שעות2: בישולה זמן
   בערב6:00:  הבישולסיום

הסכום  .שעתייםכלומר , )בישולזמן ה(את זמן הבישול הגדירו , תחילה
 ). בצהריים2( באופן אוטומטי יופיע בצגבישול ה וזמן השעה הנוכחיתשל 

את חיווי זמן הבישול געו פעם נוספת על מקש הטיימר כדי לבחור 
  ).  בערב6(את שעת סיום הבישול והגדירו 

 .כדי להתחיל את תהליך הבישולעצירה /ההתחלה צו על לחצןלח
התנור יופעל . והחיווי יואר בצג, תהליך הבישולטיימר ימתין לתחילת ה

 6(וייכבה בשעת הסיום שהוגדרה ) צ" אחה4בשעה (אוטומטית 
    ).בערב

 

 

 תצוגת פעולת הטיימר
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  תזכורתטיימר ההגדרת  
הנפרד מפעולות טיימר התזכורת באופן עצמאי תוכלו להשתמש ב

  . שעות24זמן התזכורת המרבי הניתן להגדרה הוא  .התנור
   . התזכורת מוצג בשניותזמן, במהלך דקות האחרונות

   ). הבישולסיום(באופן אוטומטי יפסיק לפעול התנור , סתייםהזמן המוגדר ישלאחר  
הצליל , דקהאחר ל. כל שהוא לחיצה על מקשב לכבות ו תוכלושאות ישמע צליל קוליי

  . באופן אוטומטיייכבה הקולי

  ".0 "- כל פעולות הטיימר ניתנות לביטול באמצעות הגדרת הזמן ל

  . יעבור למצב המתנההתנור, לאחר מספר דקות של חוסר פעילות
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  בחירת הגדרות נוספות: 4שלב 

 

 

 על הפעולותאת בטלו  / הפעילו
 על המקש הרצוי או צהבלחי

  . מקשיםשילובב

 מסוימות אינן  פעולות
 ;במצבי בישול מסוימיםזמינות 

  .ו מקרים כאלקולי יחווהצליל 

 

 נעילת בטיחות ילדים 
חיווי  .נעילת בטיחות הילדים מקשבלחיצה על  הפעילו אותה

 על המקש כדי לבטל את נעילת לחצו שוב. יואר בצג" המפתח"
 .בטיחות הילדים

 מבלי שמופעלת פעולת טיימר מופעלת בטיחות ילדיםאם נעילת 
 .התנור לא יפעל, )רק השעון מופיע בצג(

,  טיימרשהוגדרה פעולת מופעלת לאחר בטיחות ילדיםאם נעילת 
 . לא יהיה ניתן לשנות את ההגדרות,עם זאת; התנור יפעל כרגיל

 שולמצבי בילא ניתן לשנות , בטיחות ילדיםנעילת  כאשר מופעלת
 באמצעות בישול את תהליך הלסייםרק תוכלו .  נוספותפעולותאו 

  ". 0"סיבוב כפתור בורר מצבי הפעולה למצב 
כדי .  לאחר כיבוי התנורהישאר פעילת בטיחות ילדיםנעילת 
בטיחות נעילת עליכם תחילה לבטל את , מצב בישול חדשלבחור 
  .הילדים

 תאורת התנור 
וטומטי כאשר הדלת נפתחת או תאורת תנור מופעלת באופן א

   .כאשר התנור מופעל
תמשיך להאיר במשך דקה  תאורהה, לאחר סיום תהליך הבישול

   .נוספת
 באמצעותבתוך התנור תוכלו להפעיל או לכבות את התאורה 

  . התאורהלחיצה על מקש
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  עוצמת הצליל הקולי   שניות5
פעולת מופעלת  לא להגדיר כאשר תוכלו קולי הצליל התעוצמאת 

  ).תצוגת השעון פעילהרק (טיימר 
 מוארים פסיםשני .  שניות5 הטמפרטורה במשך צו על מקשלח

 ובחרו )- (+/ הכיוונים את כפתור וסובב. צגבאופן מלא יופיעו ב
). פסיםאו שלושה , שתיים, אחד (רמות עוצמהבאחת משלוש 

ההגדרה תישמר באופן אוטומטי והשעה ,  שלוש שניותלאחר
  .ופיע בצגהנוכחית ת

  

   שניות5
 הפחתת ניגודיות התצוגה

  ". 0 "חייב להיות במצב מצבי הבישול בורר כפתור
 מוארים באופן פסיםשני .  שניות5במשך התאורה  על מקש צולח

 כדי להתאים )- (+/ הכיוונים את כפתור וסובב. צגמלא יופיעו ב
אחר ל). פסיםאו שלושה , שתיים, אחד ( התצוגהםואת עמע

  .ההגדרה תישמר באופן אוטומטי, שניותשלוש 
  

  מצב המתנה 
של  דקות 10 לאחר באופן אוטומטי כבות ניתן להצגתאורת את 

  .חוסר שימוש
 כדי לכבות את מקש הנעילה + מקש הטיימרעל בו זמנית  צולח
  חיווי הטיימר יופיעו בצגו" OFF", טיימרהופעלה פעולת אם . צגה

  .שמופעל מצב המתנה לחוותכדי 
  

   
  

  

  

  

  

  

  

 הפעולותהגדרות , תנורלאחר הפסקת חשמל או לאחר כיבוי ה
לאחר .  בלבד דקותבמשך מספרנוספות תישארנה מאוחסנות ה

הצליל הקולי ונעילת בטיחות למעט נעילת , כל ההגדרות, מכן
  .מחדל של היצרןהברירת הגדרות  ליתאפסו ילדים
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  התחלת תהליך הבישול: 5שלב 
   

  .עצירה/בלחיצה ממושכת על מקש ההתחלהך הבישול  את תהליוליהתח

  

 כיבוי התנור הבישול וסיום: 6שלב 
  ".0 "-סובבו את כפתור בורר מצבי הבישול ל

  

  

 -הטמפרטורה בצג יורדת ל,  ולאחר כיבוי התנורתהליך הבישולסיום לאחר  
C500.   

  . ותצוגת השעון תופיע בצג, ייעצרו ויתבטלוטיימר הכל הגדרות 
  .המכשיר יעבור למצב המתנה, לא תבצעו פעולה כלשהי דקה תוךאם 

   

. 
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) מצבי בישול (תיאור מצבי הפעולה
 בישולה טבלאותו
 

מזון מוצר  מידע על חפשו, בטבלת הבישולאת המזון הרצוי לא ניתן למצוא אם 
 .במפלס גובה בודדמוצג מתייחס לבישול ההמידע  .דומה

 
 עם הגדרת טמפרטורה ילוהתח. ות מומלציםר טמפרטובטבלאות מצוינים טווחי

 .שחיםמספיק ההמזון לא ש מבחינים ם אם אתוהעלו אותהנמוכה יותר 
 

 . להשתנות בכפוף לתנאים מסוימיםהם זמנים מוערכים העשוייםבישול ה זמני
 

 . הבישול שנבחרמצבהתנור באמצעות יש לחמם מראש את  שמציין * סימן
 

 דורש  בחוברת זושבטבלאות הבישולמתכון האם   את התנור רקחממו מראש
 מספר סוגים של תאפיי, לפיכך.  אנרגיהכמות גדולה שלחימום תנור ריק צורך . זאת

 םהתנור כבר חומש מכיוון תחסוך הרבה אנרגיה ברצף פיצות מספרמאפה או דברי 
 .מראש

 
 יווןמכ ,אמיילבמצופים בציפוי סילקוני שחור או ב במגשי אפייה ובתבניותהשתמש 

  .את החום היטבסופגים היטב שהם 
  

 .וודאו שהיא עמידה בטמפרטורה גבוהה, בעת שימוש בנייר אפייה
 

כמות גדולה יווצר ת, מאפהכמות גדולה של דברי  גדולים או  בשרבעת בישול נתחי
 טבעיתזוהי תופעה .  להתעבות על דלת התנוריםאשר עשוי, בתוך התנורשל אדים 

 ו את הדלת ויבשנגבו, תהליך הבישולסיום לאחר . תנורפעולת השלא תשפיע על 
 .דלתהזכוכית את 

 
 דקות לפני סיום תהליך הבישול כדי לחסוך באנרגיה 10 - כבו את התנור כ

 .באמצעות שימוש בחום שנאגר
 

).רסיסי טל(סגור כדי למנוע התעבות ה את המזון בתנור אל תקררו
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  מצבי בישול

  חימום מוקדם מהיר
   

עולה זו כשתרצו לחמם את התנור לטמפרטורה הרצויה מהר ככל השתמשו בפ
  .פעולה זו אינה מתאימה לבישול מזון. שניתן

 

 כפתור בורר מצבי הפעולה את בבוסו
  .חימום מוקדם מהירלמצב 

תופיע  מראש המוגדרתטמפרטורה ה
  . בצג

  .  טמפרטורה זו תוכלו לכוון
  

  

. צג יהבהב בC0 חיווי . להתחמםהתנור יתחיל,  החימום המוקדםכאשר מופעל 
 את  .יישמע צליל קוליחימום מוקדם הושלם ה, הרצויהטמפרטורה מושגת הכאשר 
הוא יפסיק , אחרי דקה אחת; לחיצה על מקש כלשהוב תוכלו להפסיק הקוליהצליל 

  .באופן אוטומטי
  
.  
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                                                   חימום עליון ותחתון
תחתית ובתקרת חלל התנור בגופי החימום 

מקרינים חום באופן אחיד לתוך החלל 
  . הפנימי של התנור

  
  
  
  
  
  

   :צליית בשר
או  בסיריםאו , חרס, זכוכית מחוסמתבכלים מ, בכלים מצופים באמיילהשתמשו 
בצורה מגשי נירוסטה אינם מתאימים מכיוון שהם מחזירים . ברזל יצוקמגשים מ

  . חום את המשמעותית

ברזל יצוק או מ סירים, חרס, זכוכית מחוסמת, אמיילבכלים מצופים בהשתמש 
בצורה מחזירים שהם מכיוון  אינם מתאימים חלד-מגשים מפלדת אל. יםמגש

  .  את החוםמשמעותית
  

משקל   סוג המזון
  )'גר(

מפלס גובה 
 )מהתחתית(

טמפרטורה 
)C0(  

זמן בישול 
  )דקות(

  בשר

 60-70 200-210 2 1500  קציץ בשר

 120-140 190-210 2 1500  צלי בקר

 40-60 200-210 2 1000  עשוי היטב, רוסטביף

 90-120 180-200 2 1500   עגלרולדה

 100-120 190-200 2 1500  סינטה טלה

 100-120 190-200 2 1500   צבישוק

  דגים

  50-60  210  2  1000  ציר דגים
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 אפיית דברי מאפה
 שימוש .במפלס גובה בודדהממוקמים ם מגשיב או ותכה אפייה בתבניות השתמשו
המאפה תהיה דברי ההשחמה של  יגרום לכך שבהירים  אפייה או מגשיםבתבניות
תמיד את מקמו .  את החוםמחזירים מכיוון שכלים אלוולא אחידה   יותרבהירה

, המסופקתאפייה ה בתבנית יםמשתמשם אם את. הרשתמדף אפייה על התבניות 
 .חומם מראשמבישול יהיה קצר יותר אם התנור הזמן . הרשתמדף   אתהוציאו

  
מפלס גובה   סוג המזון

  )מהתחתית(
טמפרטורה 

)C0(  
זמן בישול 

  )דקות(
        דברי מאפה

 30-35 190-200 2   ירקותסופלה

 30-35 190-200 2  סופלה מתוק

 30-40 200-220 2  *לחמניות

 50-60 180-190 2  *לחם

 45-55 180-190 3  *לחם לבן

 45-55 180-190 3  *לחם כוסמת

 45-55 180-190 3  *הלחם מחיטה מלא

 45-55 180-190 3  *ןלחם שיפו

 45-55 180-190 3  *לחם כוסמין

 55-60 180 2  עוגת אגוזי מלך

 25-30 160-170 2  *עוגת ספוג

 65-75 170-180 3  עוגת גבינה

 25-30 170-180 3   כוס עוגיות

 25-30 200-210 3 בצק שמריםממאפים קטנים 

 25-30 200-210 3  *פירושקי כרוב

 90 140-190 3  עוגת פירות

 90 120 3  עוגיות מרנג
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  שימוש  עצות

 העוגה עם קיסם או שיפוד נקבו את החלק העליון של   ?עשויההאם העוגה 
לאחר  או השיפוד הקיסםאם אין עקבות על . עץ

 .מוכנההעוגה , שנשלף
  

 . את המתכוןדקוב   ? צנחהגההאם העו
 ם בפחות נוזליהשתמשו, בפעם הבאה. 
 קטניםמיקסרים בעת שימוש בלשים לב לזמן הערבו  ,

 .'בלנדרים וכו
  

העוגה בהירה מדי 
  ?בתחתית

 בצבע כההאו מגש  בתבנית אפייה והשתמש. 
 נמוך יותר במפלס גובה אחדאפייה ה את תבנית הניחו 

  .של האפייה סיום  את החימום התחתון לקראתוהפעילו

מילוי רטוב עוגה עם 
לא מספיק לחה 
  ?אפויה

 אפייהה את זמן והאריכו הטמפרטורהעלו את ה.  

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

  

  
  .אל תכניסו מגש אפייה עמוק למפלס הגובה הראשון
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                                                               גריל, גריל גדול
  

יפעלו , ן עם הגריל הגדולבעת צליית מזו
הגריל גוף חימום החימום העליון וגוף 

  .המותקנים בתקרת חלל התנור
   

יפעלו גוף החימום העליון  ,ת מזון צלייבעת
המותקנים בתקרת חלל  וגוף חימום הגריל

  .התנור
  
  

  .למשך חמש דקות) גריל(אינפרא אדום ה גוף חימום את חממו
טמפרטורה ה במהירות בשל הישרףבשר עלול לה .בקביעות על תהליך הבישול פקחו

  .גבוההה
נתחי בשר ,  הגריל מתאים לבישול פריך ודל שומן של נקניקיותגוף חימוםצלייה עם 

  .או לחם קלוי) ' סלמון או פילה וכוסטייק ,שניצל, סטייקים(ודגים 
  

בשר להידבק מה אותו בשמן כדי למנוע מרחו, הרשתמדף  על ה צלייה ישירבעת
מפלס גובה  לפיםהטפטואיסוף  את מגש יסוהכנ. 4למפלס גובה  אותו הכניסוליו וע
 מספיק נוזלים במגש כדי למנוע שקיימים וודאו,  הצלייה במגש אפייהבעת. 2 או 1

  .בישולה את הבשר במהלך הפכו. התלקחות אש
  

  .כליםהו, אבזריםה,  את התנורנקו, לאחר הצלייה
  

   גריל קטן-טבלת צלייה 

מפלס גובה   )'גר(משקל   סוג המזון
 )מהתחתית(

טמפרטורה 
)C0(  

זמן בישול 
  )דקות(

  בשר

 18-21 240 3 'יח/' גר180  נא, סטייק בקר

 20-22 240 3 'יח/' גר180  צלעות/ קציצות 

 11-14 240 3 'יח/' גר100  גריל נקניקיות

  דברי מאפה

  3-4  240  4  /  טוסט

  5-7  240  4  /  כריך פתוח
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  גדול  גריל-טבלת צלייה 

מפלס גובה   )'גר(משקל   סוג המזון
 )מהתחתית(

טמפרטורה 
)C0(  

זמן בישול 
  )דקות(

  בשר
 14-16 240 4 'יח/' גר180  נא, סטייק

 18-21 240 4 'יח/' גר180  עשוי היטב, סטייק

 20-24 240 4 'יח/' גר100  צלעות/ קציצות 

 19-22  240  4 'יח/' גר180   עגלשניצל

 11-14  240  4 'יח/' גר100  נקניקיות גריל

 9-15  240  4 'יח/' גר200  ירך כבש

  דגים
  19-22  220-240  3  600 פילה/  סלמון סטייק

  דברי מאפה
 פרוסות לחם 6

  *לבן
/  4  240  1,5-3 

 פרוסות לחם 4
   *דגנים מעורבים

/  4  240  2-3 

 3,5-7  240  4  /  *כריכים פתוחים

  ).אינפרא אדום(גריל ף חימום הגו בעת השימוש בהאת דלת התנור סגורשמרו תמיד 

 מאוד במהלך מתחממיםאחרים התנור הואביזרי , רשתמדף ה, גרילהחימום גוף 
  .מלקחי בשרב לתנור ו מבודדות בכפפותהשתמשו, לכן.  בגרילצלייהה
  
   
  
  
  
  
  

  

גוף חימום  בעת השימוש בהאת דלת התנור סגורשמרו תמיד 
  ).אינפרא אדום(גריל ה

אחרים התנור הואביזרי , רשתדף המ, גרילהחימום גוף 
  בכפפותהשתמשו, לכן.  בגרילצלייהה מאוד במהלך מתחממים
  .מלקחי בשרב לתנור ומבודדות
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  עם מאוורר                                                                 גריל 
  

חימום הגריל והמאוורר גוף , במצב פעולה זה
, דגים,  לצליית בשרמתאים. זמנית-פועלים בו

  .וירקות
  
  .)גרילצלייה ב לועצותתיאורים ב עיינו(
   
  
  
   

מפלס גובה   )'גר(משקל   סוג המזון
 )מהתחתית(

טמפרטורה 
)C0(  

זמן בישול 
  )דקות(

  בשר
 80-100 150-170 2 2000  *ברווז
 60-85 160-170 2  1500  טלהצלי 

 120-160 150-160 2 1500  טלהכתף 
 120-140 150-160 2 1000  טלהשוק 

  חצי עוף
  

 )צד אחד (25 180-190 2 600
הצד  (20

 )האחר
 60-65 210 2 1500   עוף
  דגים
  45-50  170-180  2  'יח/' גר200  *פורל
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  עם חימום תחתון                                                     אוויר חם
  

גוף , עגולחימום הגוף ה, במצב פעולה זה
. זמנית-והמאוורר פועלים בועגול והחימום ה

פאי תפוחים ועוגות , לאפיית פיצהמתאים 
  . פירות

  
  .)לחימום עליון ותחתון ועצותתיאורים ב עיינו(
  
  
   

  
מפלס גובה   סוג המזון

  )מהתחתית(
טמפרטורה 

)C0(  
זמן בישול 

  )דקות(
        דברי מאפה
 65-80 150-160 2  פריךבצק , עוגת גבינה

 15-20 200-210 2  *פיצה

 35-40 180-200 2  פריךבצק , קיש לוריין

 35-40 150-160 2   בצק חמץ, עץפאי תפוחי 

 45-65 170-180 2  בצק פילו, שטרודל תפוחים



 31

     )בהתאם לדגם(צלייה עם חיישן בשר 

עד יפעל התנור  .מזוןה את הטמפרטורה הרצויה של ליבת קבעו,  זה פעולהבמצב
 באמצעות נמדדת ת הליבהטמפרטור. רה שנקבעה לטמפרטותגיעליבת המזון ש

  . הטמפרטורהחיישן
  

  
  
  
  
  

  
  

  השקע בפינה ( את מכסה המתכת ירוהס
   בדופן הימנית שלהקדמית העליונה 

  ).התנור   
  
  
  
  

  הבשר לשקעחיישן  את תקע הכניסו 
  הוגדרואם ( הבדיקה למזוןמוט ואת 

  ).תתבטלנה ןה,       פעולות טיימר כלשהן
  
  
  
  

 בורר מצבי הבישול ובבו את כפתורס
   סימן.למצב אוויר חם עם חימום תחתון

  הטמפרטורה,      החיווי של מצב הבישול
  וטמפרטורת חיישן,      המוגדרת מראש
  .     הבשר יופיעו בצג

  .עצירה/     לחצו על מקש התחלה
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פרטורת טמייתכן ו (תופיע בצג הליבה תטמפרטורעליית , בישולהבמהלך  
  .)הבישולעת  בתותאםהליבה הרצויה 

  .ייעצרתהליך הבישול , הליבה המוגדרת טמפרטורת כשמושגת
הצליל הקולי יפסק . שתוכלו להפסיקו בלחיצה על מקש כלשהו יישמע צליל קולי

  .תופיע בצגשעון תצוגת ה. באופן אוטומטי לאחר כדקה
  

 חיישןכת של שקע  את מכסה המתהרכיבו חזרה, תהליך הבישולסיום לאחר 
  .הבשר

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

  

  

  .כםתנור שלב לשימוש בחיישן הבשר המיועד רק השתמשו אך

.  כלשהובגוף חימום לא נוגע הבשר ו שחיישןודא, בעת הבישול
נקטו .  מאודחיישן הבשר יהיה חם, תהליך הבישולסיום לאחר 

                                      .בכל אמצעי הזהירות כדי למנוע כוויות
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                                                                             אוויר חם 
  

 העגולחימום פועלים גוף ה, במצב פעולה זה
מאוורר המותקן בקיר האחורי של . והמאוורר

קבועה  אוויר מבטיח זרימתחלל התנור 
  .מאפהה או לצליסביב מ
  
  
  
  

  
   :צליית בשר

או  בסיריםאו , חרס, זכוכית מחוסמתבכלים מ, בכלים מצופים באמיילהשתמשו 
בצורה מגשי נירוסטה אינם מתאימים מכיוון שהם מחזירים . ברזל יצוקמגשים מ

  .  את החוםמשמעותית
  

 את הפכו. מהבשר להיכרך מספיק נוזלים במהלך תהליך הבישול כדי למנוע הוסיפו
  . אותותכסוהצלי יישאר עסיסי אם  .צלייההעת הבשר ב

   
מפלס גובה   )'גר(משקל   סוג המזון

 )מהתחתית(
טמפרטורה 

)C0(  
זמן בישול 

  )דקות(
  בשר
 140-160 170-180 2 1500  כולל עור, טלהצלי 
 60-80 180-190 2 1200  שלם, עוף

 120-150 160-170 2 1700  ברווז
 180-200 150-160 2 4000  אווז
 180-220 150-170 2 5000  הודו
 70-85 180-190 2 1000   עוֹףחזה

 100-120 170-180 2 1500  עוף ממולא
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  אפיית דברי מאפה
  .חימום מוקדםמומלץ 

בו  במספר מפלסי גובה שטוחה אפייה תבנית בניתן לאפותביסקוויטים ועוגיות 
  ).3 - ו2 (זמנית

 .ספר מפלסי גובה בו זמניתבעת אפייה במ להשתנותאפייה יכול ה לב שזמן מושי
 להיות מוכנות מוקדם יותר מאלו עשויותאפייה העליונה ההעוגיות בתבנית 

 םאם את. רשתמדף אפייה על התמיד את תבניות מקמו . שבתבניות התחתונות
  .הרשתמדף  את הוציאו, המסופקת עם התנור בתבנית אפייה יםמשתמש

   .וביבאותו העהביסקוויטים ש וודאו,  אחידההשחמהל
  

מפלס גובה   סוג המזון
 )מהתחתית(

טמפרטורה 
)C0(  

זמן בישול 
  )דקות(

  דברי מאפה
 45-60 150-160 2  עוגה

 25-35 150-160 2  עוגת ספוג
 25-35 160-170 2  עוגת פירורים
 45-65 150-160 2  יספוגבצק , עוגת פירות
 35-60 150-160 2  עוגת שזיפים

 15-25 160-170 2  *י ספוגי בצקגליל
 50-70 160-170 2  בצק פריך, עוגת פירות

 35-50 160-170 2  )בצק שמרים קלוע(חלה 
 40-60 170-180 2  שטרודל תפוחים

 30-35 170-180  2  לחמניות עם ריבה 
 25-45 190-210 2  *פיצה

 15-25 150-160 2  בצק פריך, ביסקוויטים
 15-28 150-160 2  בצק דחוס, ביסקוויטים

 20-35 170-180 2  ץחממ, עוגיות
 20-30 170-180 2  בצק פילו, עוגיות
 25-45 180-190 2  מילוי קרם ,עוגיות

   קפואים- דברי מאפה
 50-70 170-180 2 'שטרודל תפוחים וגבינת קוטג 

 65-85 160-170 2  עוגת גבינה
 20-30 170-180 2  פיצה
 20-35  170-180 2  מוכנים לתנור,  מטוגניםא"תפ

 20-35 170-180 2  פויות בתנורא, קציצות
 240 40 2  יוגורט

  

  
                  .אל תכניסו מגש אפייה עמוק למפלס הגובה הראשון
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  חימום תחתון עם מאוורר                                                      
  

עם  לאפיית חמץ  מיועדמצב פעולה זה
. ושימור פירות וירקותפיחה מועטת ת

ני מלמטה במפלס הגובה הש והשתמש
על מנת לאפשר לאוויר שטוח מגש אפייה בו

  .המזוןהחם לזרום על פני הצד העליון של 
  
  
  
  

מפלס גובה   סוג המזון
 )מהתחתית(

טמפרטורה 
)C0(  

זמן בישול 
  )דקות(

  :פירות

 20-30 180 2  תותים

 25-40 180 2  מגולעניםפירות 
 25-40 180 2   פירותמחית

  :ירקות

 25-40 180 2  מלפפונים חמוצים

 25-40 180 2  גזר/ שעועית 
  

  מזוןשימור 
 בצנצנות עם טבעת והשתמש. צנצנותאת ה לשימור והכינו את המזון המיועד

 או מכסים מוברגיםאין להשתמש בצנצנות עם . גומי וכיסוי זכוכיתאטימה מ
תכולתן , אחידהצנצנות בגודל ש וודא. ורים מתכתיותבקופסאות שימ או ,ייםמתכת
  .והן אטומות כראוי, זהה

  
 6במגש  הניחומגש העמוק ול) C700 -בטמפרטורה של כ(  ליטר מים חמים1 מזגו

  . בתנור2 -למפלס הגובה ה את המגש הכניסו.  ליטר1בנפח של צנצנות 
  

 עד שהנוזל ו אותוובשל, המזוןפקחו על התקדמות תהליך שימור , שימורהבמהלך 
  . כאשר בועות מופיעות בצנצנת הראשונה-  תחיל לתסוסיבצנצנות 
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 כמות  סוג המזון
  )ליטר(

  =זמן 
 C170-1800 עד 

שבועות 
מופיעות 

עד / בצנצנת 
שהנוזל בצנצנת 
 מתחיל לתסוס

 טמפרטורה
בהתחלת 
 - התסיסה 
בעת 

הופעת 
  בועות

מנוחה זמן 
 בתנור

  )דקות(

  פירות

 25 כבו 40-55  ' ל6x1  תותים

 30 כבו 40-55 ' ל6x1  מגולעניםפירות 

 35 כבו 40-55 ' ל6x1   פירותמחית

  ירקות

  30 כבו 40-55  ' ל6x1  מלפפונים חמוצים

 ,  C1200 40-55 ' ל6x1  גזר/ שעועית 
  דקות60

30 
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  הפשרה                                                                  
   

  .מבלי שמופעלים גופי חימום כלשהם מוזרםהאוויר , ב זהבמצ
עוגות , ה חמאקרם על בסיס או סמיךמתאים להפשרה כולל עוגות עם קרם המזון 

  .ההקפאה עמוקמופירות , לחם ולחמניות, ומאפים

 

 כפתור בורר מצבי הפעולה את וסובב
  . זמן ההפשרה יופיע בצג.הפשרהלמצב 

ל לחצן לחצו ע. זמן זה ניתן לכוון
    .עצירה/ההתחלה

  

  
 מתכת תפסי להסיר אל תשכחו( את המזון מהאריזה וציאמומלץ לה, ברוב המקרים

  ).מהדקיםאו 
 אם הם לבחוש או להפריד, פריטי המזון את עליכם להפוך, ההפשרהזמן במחצית 
  .קפאו יחד

   
  
  
.   
  
  
.  
  



 38

  תחזוקה וניקוי
  

  

  .ור יתקררוהמתינו עד שהתנהחשמל רשת  מתנור את הנתקו

 תחזוקה פעולות או לבצע תנורילדים לנקות את האל תאפשרו ל
  .ללא השגחה ראויה

  
  גימור אלומיניום

מיועדים ו שוחקיםאינם נוזליים ש תכשירי ניקוי את גימור האלומיניום עם ונק
, לאחר מכן. המשטח את נקו ולחה על מטלית טפטפו תכשיר ניקוי. למשטחים כאלה

 הניקוי ישירות על גימור תכשיר את אל תמרחו. ם את המשטח במישטפו
  .האלומיניום

  .בספוגיםאו שוחקים ניקוי אל תשתמשו בתכשירי 
העלולים לגרום נזק  יםתנורל עם תרסיסי ניקוי מנעו מגע של המשטחים :הערה

  .בלתי הפיך לגימור ולמראה המשטחים
  

   נירוסטה חזית תנור מ
  )בהתאם לדגם(

 טווספוג רך שלא ישר) מי סבון( ניקוי עדין תכשיר מצעותבארק אך ו משטח זה נקו
מכילים ממסים ה בתכשיריםאו שוחקים  ניקוי תכשירי באל תשתמשו. את הגימור

  .חזית התנורלגימור בלתי הפיך עלולים לגרום נזק ה
  

   וחלקי פלסטיקמצופים לכה משטחים
  )בהתאם לדגם(

עם   ולוחית הנתונים, קותמדב, ידית הדלת, והלחצנים אל תנקו את הכפתורים
או , חומרי ניקוי על בסיס אלכוהול,  ניקוי שוחקיםתכשיריחומרי ניקוי חריפים או ב

,  מיםמעט רכה ותבעזרת מטלית שאינה שוחקכלשהם מייד כתמים הסירו . אלכוהול
  .יםכדי למנוע נזק למשטח

פעלו . אלו המיועדים למשטחיםייעודיים  וחומרי ניקוי בתכשירים גם להשתמש תוכלו
  . בהתאם להנחיות היצרנים שעל גבי האריזות

  
 יםתנורלאלומיניום עם תרסיסי ניקוי במצופים המשטחים  מנעו מגע של 

  .העלולים לגרום נזק בלתי הפיך לגימור ולמראה המשטחים
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   תנור רגיל של הניקוי 
ות באמצע( לנקות לכלוך עיקש בתנור הרגיל כדיהליך הניקוי ת להשתמש בתוכלו

 לשטוף עליכם, ניקוי כזהתהליך לאחר ). תרסיס לניקוי תנורים ניקוי או תכשירי
  . הניקויתכשיריאת שאריות ביסודיות 

 לתוך להישרףהלכלוך מהאביזרים לאחר כל שימוש כדי למנוע את  את התנור וונק
חמים מים  תמיסתהדרך הקלה ביותר להסרת שומן היא באמצעות  .פני השטח
  .כאשר התנור עדיין חם, תאיםונוזל ניקוי מ

 את שטפו.  לתנורים ניקוי רגיליםהשתמשו בתכשירי, עיקש וזיהומים לכלוך לניקוי
   . הניקויתכשיריהתנור ביסודיות עם מים נקיים כדי להסיר את כל שאריות 

  קרצוףספוגי, חומרי ניקוי חריפים, שוחקים ניקוי תכשירילעולם אל תשתמשו ב
  .'וים וחלודה וכמסירי כתמ, מחוספסים

מים חמים תמיסת עם ) 'רשת וכומדפי ,  אפייה ומגשיםתבניות( את האביזרים ונק
    .ונוזל ניקוי מתאים

פני  בציפוי אמייל מיוחד לצופיםהתנור ומגשי האפייה מהחלל הפנימי של , תנורה
חדר הניקוי בטמפרטורת הופך את פעולות הציפוי מיוחד זה . ים ועמידים חלקשטח
  . יותרלקלות
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כדי   AQUA CLEAN שימוש בפעולת הניקוי הלח
  לנקות את התנור

  
  

   סובבו את כפתור בורר מצבי הבישול
   סימן.Aqua Cleanלמצב ניקוי לח 

       חיווי יופיע בצג יחד עם הטמפרטורה
  30מראש וזמן פעולה של       המוגדרת

  .     דקות
  
  

  מים לתוך מגש זכוכית'  ל0.6מזגו 
  .ו אותו במפלס הגובה התחתוןוהניח

         
  

  
  
  

  על ששאריות מזון ,  דקות30לאחר 
  ,תרככויהתנור של אמייל הקירות 

  .ותוכלו להסירן בקלות עם מטלית לחה      
    

  

  

  

  

  

  

  

 כאשר התנור Aqua Cleanהשתמשו בפעולת הניקוי הלח 
  .התקרר לחלוטין
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   מסילותמובילי השל  וניקוי ההסר

   .מובילי המסילות כדי לנקות את רגילים ניקוי תכשיריך ורק ב אוהשתמש

 

 

 

  
  

  .שחררו את הברגים
  

  
  
  
  

  הוציאו את המובילים מתוך החורים 
 .בקיר האחורי

  
  
  
 
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
 

  

משו במברג תהחזירו את המסילות למקומן והש, לאחר הניקוי
  .כדי להדק את הברגים
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  ניקוי תקרת החלל הפנימי של התנור

. עליון מתקפל כדי לאפשר ניקוי קל יותר של תקרת חלל התנורהגריל החימום וף ג
  .ומובילי המסילות, הרשתמדפי ,  את המגשיםהסירו, לפני ניקוי התנור

 

 

 

  
  שחררו את ,להסרת גוף החימום

  הברגים הממוקמים בחזית תקרת 
  .החלל הפנימי של התנור

 

  

  

    

  

  

  

  

  

  

  

  .נתקו את התנור מרשת החשמל
קיימת סכנת , אחרת; עליכם לאפשר לגוף החימום להתקרר

  .כוויות

תפעילו את התנור לעולם אל  
   . מונמך/כשגוף החימום מקופל
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   הסרה והרכבת דלת התנור 

   

  

  

  

  

  

 

  

 ממוקמים כראוי ים הצירשסוגריתמיד וודאו ,  הדלתהרכבתבעת 
 כדי למנוע סגירה פתאומית של הציר הראשי ים הצירמשענותב

, הקפיץ המרכזי מתחבראם . חזקהראשי ההמחובר לקפיץ 
  .קיימת סכנת פציעה

ככל (ואה פתחו את הדלת במל
 .)שניתן

 
  
  
  

הרימו מעט את מחזיקי הצירים 
    .ומשכו את הדלת כלפיכם

  
  
  
  
   

  

זווית ל סגרו את הדלת באיטיות
 סגורהביחס למצב דלת  (450של 

, מעטהרימו אותה , )לחלוטין
  .החוצה ומשכו אותה

בסדר פעלו ,  הדלת להרכבת
 תאם הדלת לא נפתח. הפוךפעולות 

החריצים ש וודאו,  כראוינסגרתאו 
 .ים הצירלמשענותבצירים מיושרים 
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  ).בדגמים מסוימים בלבד (סגירת דלת רכה
 המתחילוהיא ,  הדלתחזקה של סגירה הבולמתתנור מצוידת במערכת הדלת 

  . 750של בזווית 

  ).בדגמים מסוימים בלבד (סגירת דלת רכה
 המתחילוהיא ,  הדלתחזקה של סגירה הבולמתתנור מצוידת במערכת הדלת 

.  של הדלתהוחלק, שקטה,  סגירה פשוטהת מאפשרתמערכה. 750של בזווית 
 לדלת המספיק) ה מעלות ביחס למיקום הדלת הסגור150  שללזווית(דחיפה עדינה 

   .וברכות, באופן אוטומטילהיסגר 

  

 המערכת השפעת, כדי לסגור את הדלתמופעל כוח חזק מדי אם 
  .מטעמי בטיחות היא תיעקף או ,תפחת

  ).ם בלבדבדגמים מסוימי (נועל דלת
זמנית משכו את הדלת -ובו, פתחו את נועל הדלת בדחיפה קלה ימינה עם הבוהן

   .כלפי חוץ

  

נועל הדלת חוזר באופן אוטומטי למצב , כשדלת התנור סגורה
  .ההתחלתי
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   הסרה והרכבת לוח הזכוכית של דלת התנור 

ליכם ע ,אולם .תנורהדלת בזכוכית השמשת תוכלו לנקות את החלק הפנימי של 
  "). דלת התנורהרכבת וההסר"פרק עיינו ב( את דלת התנור וריהס. להסירה תחילה

   

  

  

 בצד התומכים את הרימו מעט
 1סימון ( של הדלת והימני יהשמאל

שמשת  אותם ממשכוו) התומכיםעל 
  ).התומכים על 2סימון (הזכוכית 

  

 שמשת בקצה התחתון של אחזו
הרימו אותה ; דלתהזכוכית של ה

יות עד שהיא תשתחרר באיט
  .והסירו אותה, מהתומכים

  

 שמשת הזכוכית השלישית להסרת
 הרימו, )בדגמים מסוימים בלבד(

גומי ה הסירו גם את אטם. והוציאו אותה
  .על שמשת הזכוכיתש

פעלו ,  שמשת הזכוכית להרכבת
חצי (הסימונים  .בסדר פעולות הפוך

הזכוכית שמשת על הדלת ו) מעגל
  .ופפיםח חייבים להיות
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   החלפת נורת התאורה

 הוציאו,  הנורההחלפתלפני . אחריותבמסגרת ה מכוסה ההנורה מתכלה ולכן אינ
 .ומובילי המסילות, הרשתמדפי , את המגשים

  )G9, 230 V, 25 W: לוגןנורת ה(

  

  

  

  

 השתמשו במברג שטוח כדי לשחרר
  . את כיסוי התאורה והסירו אותו

 נזק לציפוי  היזהרו לא לגרום :הערה
  .האמייל

  

  

אותה  והחליפו הסירו את הנורה
  .בנורה זהה

או במטלית מגן  השתמשו בכפפות 
  .כדי למנוע כוויות
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  טבלת איתור תקלות
  

  הגורם  בעיה/תקלה

 ;המקשים לא מגיבים
  .התצוגה קפואה

 דקות למשך מספרהחשמל רשת  מתנורנתקו ה
לאחר ; )הורידו את הנתיך שבלוח החשמל הדירתי(

  . אותוילו והפעתנורחבר מחדש את ה, מכן

בלוח הנתיך הראשי 
 יורד החשמל הדירתי
  .לעתים קרובות

 .)עיינו ברשימה שבסוף החוברת(פנו למוקד השרות 
  

ניקוי  " מתואר בפרקנורת התאורה החלפתתהליך  .תאורת התנור לא עובדת
  ."ותחזוקה

 הטמפרטורה פעולה ואתמצב ה את בחרתםהאם   .לא אפוי כראויהמאפה 
 ?הנכונים

  ?האם דלת התנור סגורה

 מופיע בצגקוד שגיאה 
)E3, E2, E1וכו '(.  

 את ונתק.  האלקטרוניתבפעולת הבקרה קיימת תקלה
, לאחר מכן.  דקותמשך מספר מרשת החשמל לתנורה

 .וכוונו את השעוןלרשת החשמל  אותו שוב חברו
השרות פנו למוקד , מופיעהשגיאה עדיין קוד אם 

  .) החוברתבכריכה האחורית שלעיינו ברשימה ש(

 
פנו ,  לעילביצוע הבדיקות המתוארותאם הבעיות נמשכות למרות 

   .)עיינו ברשימה שבכריכה האחורית של החוברת(למוקד השרות 
היצרן והיבואן לא יהיו אחראים לבעיות או תקלות הנגרמות כתוצאה 

  . דם לא מורשהמהתקנה שגויה או טיפול שנעשה על יד א
  

  

  

  
  
  

  

 באמצעות הורדת(החשמל רשת  מתנור את הונתק, לפני התיקון
 תקע חשמל מהשקע הוצאתאו בלוח החשמל הדירתי הנתיך 
  ).בקיר
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  סילוק
  

 ,לכן.  מחומרים ידידותיים לסביבה שניתן למחזריםאריזה עשויחומרי ה
. יבהסלקו אותם לנקודת הפינוי בהתאם לתקנות המשרד להגנת הסב

 .בהתאםאריזה מסומנים החומרי , לשם כך
 

 כפסולת הםלאין להתייחס מציין כי ,  שעל המוצר או על אריזתוימןהס
מרכז איסוף מורשה ל לפנות יש  הישןהמוצר את .ביתית רגילה

 .למכשירי חשמל ואלקטרוניקה ישנים
 

השלכה נכונה של המוצר תסייע למנוע השפעות שליליות על הסביבה 
 סילוק שגוי להתרחש במקרה של העלולותאותם של אנשים ועל ברי

אנא , עיבוד של המוצרהולגבי הפירוק לקבלת מידע מפורט . של המוצר
הרלוונטי במקום מגוריכם או הגורם  הרשות המקומית קשר עם צרו
או , לפינוי מוצרי חשמל ואלקטרוניקהשירות , אחראי על ניהול פסולתה

 . את המוצרתםהחנות שבה רכש
 
 
 
 
 
  
  
  
  
  
  
  
  
  
 
 
 
 

  .שימושהשגיאות בהוראות תיקון שינויים וביצוע אנו שומרים לעצמנו את הזכות ל
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 בדיקות תקינה 
 

 .EN 60350-1בדיקות התאמה לתקינה נבדקות בהתאם לתקן האירופאי 
 

  בישול רגיל

מפלס   ציוד  מנה
גובה 

מהתחתית

מצב 
  בישול

 טמפרטורה
)C0(  

זמן 
בישול 

  )דקות(

  -ים ביסקוויט
  *מפלס בודד

תבנית שטוחה 
  מצופה באמייל

3  
  

140-150 25-30 

 שני - עוגיות 
  *מפלסים

תבנית שטוחה 
  מצופה באמייל

  3 - ו2
  

140-150 25-30 

 שלושה- עוגיות 
  *מפלסים

תבנית שטוחה 
  מצופה באמייל

2 ,3 ,4  
  

140-150 25-30 

  -  קאפקייקס
  *מפלס בודד

תבנית שטוחה 
  מצופה באמייל

3    140-150 30-40 

  - קאפקייקס 
  *שני מפלסים

תבנית שטוחה 
  מצופה באמייל

  3 - ו2
  

140-150 30-40 

  - קאפקייקס 
שלושה 
  *מפלסים

תבנית שטוחה 
  מצופה באמייל

2 ,3 ,4  
  

140-150 30-40 

  עוגות
תבנית מתכת 

מדף רשת /עגולה
  )רשת תמיכה(

2    160-170 20-25 

  פאי תפוחים
תבנית מתכת 

ת מדף רש/עגולה
  )רשת תמיכה(

2    180 45 

  . דקות10 -חימום מוקדם במשך כ*
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  גריל

מפלס   ציוד  מנה
גובה 

מהתחתית

מצב 
 בישול

 טמפרטורה
)C0(  

זמן בישול 
  )דקות(

 1:10-1:20 240    4 רשת/מדף רשת  *טוסט

בשר טחון 
  *שמן

רשת /מדף רשת
מגש אפייה + 

 לאיסוף טפטופים
4    240 20-25 

  . דקות10 -חימום מוקדם במשך כ*
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 רשימות אישיות 
 

  
  
  
  
  



 מידע חשוב

 עיצה, הערה

 לקוח יקר אנחנו מודים לך,
שנתת בנו אמון ורכשת אחד ממגוון מוצרי גורניה, אנו בטוחים כי 

תיהנה מאיכות המוצר ומהשימוש בו.

מדריך מפורט זה מסופק על מנת להפוך את השימוש במכשיר זה ליותר קל. 
ההוראות יאפשרו לכם ללמוד אודות המוצר החדש שלכם במהירות.

וודא שהמוצר שקיבלת הוא ללא פגמים. אם מצאת נזק הנובע מהובלה, צור 
קשר עם המשווק ממנו רכשת את המוצר, או עם המחסן האזורי אשר סיפק 

את המוצר. ניתן למצוא את מספר הטלפון על החשבונית או תעודת המשלוח.

הוראות התקנה וחיבור מסופקות בנפרד.

הוראות שימוש זמינות להורדה גם באתר האינטרנט שלנו:

 http://www. gorenje.com

http://www.gorenjeplus.com

נשמח לסייע בכל עצה ומידע במסגרת שעות הפעילות של שירות הלקוחות 
והמעבדה. לבירור כתובות ושעות פעילות של מעבדות שירות ניתן לפנות 

בטלפון: 1-700-701-115. 

תחנות השירות:
	 מרכז -  ח.י. שירות ולוגיסטיקה, רח' שרון 10 מתחם UTI קריית שדה התעופה 1-700-701-115 

	חיפה והצפון – שירות מזור, רח’המסור 35   

	 ירושלים – שירות אלרם, רח’ הסדנא 7 , תלפיות

	 באר שבע והסביבה -  ח.י. שירות ולוגיסטיקה 1-700-701-115  

	 אילת – שירות אקספרס, א. התעשייה החדש

הערה:  מדריך זה נכתב בלשון זכר אולם הוא מיועד לזכר ונקבה כאחד.

הוראות חיבור לחשמל
יש לחבר את המכשיר לחשמל בהתאם להוראות בסעיף “חיבור לחשמל”, וכן 

לתקנים ולתקנות הרלוונטיים. חיבור יתבצע על-ידי טכנאי מוסמך בלבד.

תווית הנתונים
תווית נתונים המכילה מידע בסיסי אודות המכשיר מוצמדת לקצה התנור וניתן 

לראות אותה בעת פתיחת דלת התנור.




